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GIDA KALITES| VE DUYUSAL KALITE
KARAKTERISTIKLERI

Gida kalitesi “tliketicinin tercihinde rol oynayan, her biri
ayri ayri Olciilip kontrol edilebilen, s6z konusu gida
Unitesini digerlerinden ayirt etmeye yarayan
karakteristiklerin bilesimi” olarak tanimlanmaktadir.

Gida endiistrisinde elde edilen Girliniin amaclanan
kaliteye uygunlugunun élciiliip degerlendirilmesi ve
tuketiciye ulagincaya kadar kontrol edilebilecegi bir
sistemin olusturulmasi 6nem tagimaktadir.
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Bir isletmede s6z konusu sistemi olugturmak amaciyla kalite
saglama programlarininuygulanmasi gerekmektedir. Kalite
saglama programlarinin uygulanmasindaizlenecek agamalar
sunlardir;

Standart ve spesifikasyonlarin olugturulmasi - Tiiketici
istekleri esas alinarak triinicin kalite performans
standartlarinin ve spesifikasyonlarin hazirlanmasi

Uretim icin hazirhk, (iretim, muayene - Hammaddenin

temini, Gretimin gerceklestirilmesi, tiretim sirasinda
muayene ve kontrollerin yapilmasi

TEST SORUSU

m , Asagidakilerden hangisinin
Ambalalaj Teknolojisi ile
dogrudan bir etkisi yoktur?

‘ ;] a) Dig etkenlerden koruma

b) Tagima

& ‘ c) Depolama
d) Reklam

e) Beslenme

&
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Uygunlugun saptanmasi - iglenmis
Uriinin standartlara uygunlugunun
belirlenmesi

Gerektiginde diizeltici eylem -

Standartlara uygun olmayan durumlar
saptandiginda diizeltici dnlemler alinmasi

Gelisim icin plan yapilmasi -
Performans standartlarinin geligtirilmesi
amaciyla siirekli gelisim ¢aligmalarinin
gerceklestirilmesi olarak 6zetlenebilir.

Bu standart ve spesifikasyonlarin
olusturulmasinda

- Fiziksel analizler

- Kimyasal analizler

- Biyokimyasal ve mikrobiyolojik
analizler

- Enstriimantal analizlerin yani sira

- DUYUSAL analizler cok 6nemli yer
tutmaktadir.
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GIDA KALITE KARAKTERISTIKLERI

Gidalarin kalite karakteristikleri
genelde 3 grup altinda
siniflandirilmaktadir.

Bunlar,

- kantitatif karakteristikler,

- gizli karakteristikler

- ve duyusal karakteristikler
(ttiketicinin duyulari : gérme,
dokunma, tatma, koklama ve isitme)
olarak ifade edilmektedir.
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GIDA KALITE KARAKTERISTIKLERI

Bir gida maddesinin tiiketici tarafindan ilk
izlenimini duyusal 6zellikler olan,
goruniis, doku ve lezzet
olusturmaktadir.

Goriiniis: Bir gidanin tiketici tarafindan
degerlendirilmesinde ilk etkiyi
olusturanve iirlinii satin alma,
hazirlama, tiikketme kararini etkileyen
en 6nemli kalite 6zelligidir.

Gorinus ozellikleri:

Optik 6zellik: Renk, parlaklik, yari
gecirgenlik (saydamlik), tekdiizelik

(yeknesaklik) ve gorsel lezzettir. 07



KINESTETIK

Gidalarin Duyusal Ozellikleri
Kramer Cemberi 08

Renk, 1s1g1n spektral dagilimindan olusan gérsel bir
ozelliktir.
400-500 nm arasindaki maksimum yansima mavi,
500-600 nm arasindaki dalga boylarinda yesil ve

600-800 nm arasindaki dalga boylarindaise
kirmizi renk algilanir.

Renk hem tiiketici tercihinde biiylik rol oynar, hem
de gidalardaki bircok bozunma reaksiyonlari renk
degisimleriyle kendini gésterir.
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Bir gidanin ilk kalite kontrolii rengine bakilarak yapilir. Eger
renk tiliketicide olumlu bir etki birakmazsa gidanin tadi,
aromasi, besin 6geleri miktari vb. 6zellikleri ne kadar iyi
olursa olsun o gida olumsuz puan alir.

Tiiketici, gidalarin belirli renkte olmasini ister. Domates
kirmizi, limon sari, salatalik yesil, portakal turuncu olarak
algilanir.
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Meyve ve sebzelerin olgunlagsmasi ile renk arasinda baginti
vardir.

 Domatesin yesilden kirmiziya dénmesi olgunlagmayi,
fasulyenin yesilden sariya donmesi kartlagmayi gosterir.

 Doku, tat ve kokudaki mikroorganizma veya enzim
aktivitesi sonucu olugsan istenmeyen degisiklikler renk
degisimi ile birlikte olusur (kirmizi etin kahverengiye
dénilismesi, clirlime, kararma, kiiflenme gibi.)
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RENK OZELLIKLERI

e Aciklik koyuluk:

% Is1gin timiinii gegiren cisimler renksiz (gecirgen, transparan),

% Is1g1 emen (absorbe eden) ya da yansitan cisimler ise opak olarak
adlandirilir.

% Gorilniir 1s1gin cisim tarafindan yansima ya da emilmesi
arasindaki iligkiye aciklik- koyuluk (aydinlik degeri) denir.

e Renk niteligi: Bazi cisimler belli dalga boyundaki iginlari absorbe
ederken digerlerini yansitir. Ornegin, yaprak, kirmizi ve mavi isigi
absorbe eder, yesil 1s1g1 yansitir ve yaprak yesil olarak algilanir.
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Parlaklik, gidanin yiizeyinde gozlenen renk ile tazelik
imajini etkileyen ve albeni kazandirmasi nedeniiile
gidanin satin alinmasini olumlu yénde etkileyen
gorsel bir ozelliktir.

Yari gecirgenlik, opaklik derecesi olarak da
bilinmekte olup 6zellikle bira, jole, e —
elma puresi, recel gibi gidalar icin 6nem ta§|maktad|r
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Tekdiizelik, Uriinlerin satin alinmasini olumlu yoénde etkileyen
ozelliklerdendir. Ornegin, homojen goriiniimdeki bezelyelerden
islenerek hazirlanan konserveler tiiketici tarafindan daha ¢ok tercih
edilmektedir.

Gorsel lezzet, goriinliisten beklenen lezzet olarak
tanimlanabilmektedir.

Yesil renkteki bir dondurmadan kivi,
pembe renkli pudingden cilek lezzeti
beklemektedir.
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